
F O I E  G R A S  /  C L É M E N T I N E  /  M A R R O N

Foie Gras parfait s klementínkovým želé, gaštanové pyré a chrumkavý
tuile (1,7) 130g, chlieb (1) 

18,5 

sharing starters
H U Î T R E S  N O . 2

3x fine de claire ustrice č. 2 podávame na ľade s citrónom a
sh allot vinaigrette (14) 

 
14,9 

T A R T A R E  D E  B O E U F  /  B R I O C H E  T R U F F É E

krájaná pravá hovädzia sviečková ochutená celozrnnou horčicou,
šalotkou, kapary a sous-vide žĺtok podávané na domácej brioške s

hľúzovkovým maslom, kaviár (1,3,7,10) 200g
 

15,9 

main dishes 

 Bezlepkový (glutenfree) chlieb za príplatok 2€.

E S C A R G O T  /  B E U R R E  P E R S I L L É  M A I S O N

Burgundské slimáky pečené s kopou bylinkového masla, podávane s
chrumkavým zemiakovým chlebom (1,7,14) 12ks

14,9 

F R E N C H  F R I E S  

dvakrát vyprážané francúzske
French Fries s majonézami:
pomarančová a harrisa (3)

150g

5,9 

 niečo "on the side" 

M A L Ý  Š A L Á T

 poľníček, rímske listy a
frisée polievané Francúzskym
dresingom z horčice s kôprom

(10) 50g

5,9 

F I L E T  D E  B O E U F  /  S A U C E  B O R D E L A I S E  /  
P O M M E  P O N T  N E U F  /   R A I F O R T

pravá Hovädzia sviečková podávaná s Bordelaise omáčkou a zemiačiky
Pommes Pont Neuf, marinovaný pór a pažítkovo-chrenová emulzia (3,7,9)

280g

29,9

S A I N T  J A C Q U E S  /  C R È M E  B E A U F O R T  /
 D U O  D ’ A S P E R G E S /  S A R R A S I N  T O R R É F I É

grilované hrebenatky na masle so špargľou, zjemnené francúzskou syrovou
omáčkou Beaufort podávame so zeleninovou penou a chrumkavou pohánkou

(6,7,14) 240g

25,9 

Î L E  F L O T T A N T E  / C R È M E  C O G N A C  /
P R A L I N E  R O S E

Meringue Escoffier z vaječných bielkov obklopený
jemným vanilkovým krémom s koňakovou dochuťou a

chrumkavým praline rose z francúzskeho mesta Lyon
(3,7,8) 130g

8,9 

 "sladká bodka na záver" 

M A G R E T  D E  C A N A R D  /  B E T T E R A V E  R H U B A R B E  /  G E N I È V R E

sous-vide kačacie prsia na cviklovo-rebarborovom pyré, karamelizovaná
baby mrkva a konfitovaná šalotka, preliate omáčkou z borievky (9,10)

350g

27,9

https://themodernproper.com/chimichurri-steak
https://themodernproper.com/chimichurri-steak
https://themodernproper.com/chimichurri-steak


MODERN FRENCH CUISINE

PARÍŽ NA TANIERI
 by

 starting 5pm

Alergény:
1. Obilniny obsahujúce lepok. 2. Kôrovce a výrobky z nich. 3. Vajcia a výrobky z nich. 4. Ryby a výrobky z nich. 5. Arašidy a výrobky z nich. 6. Sójové
zrná a výrobky z nich. 7. Mlieko a výrobky z neho. 8. Orechy. 9. Zeler a výrobky z neho. 10. Horčica a výrobky z nej. 11. Sezamové semená a výrobky z
nich. 12. Oxid siričitý a siričitany v koncentráciách vyšších ako 10 mg/kg alebo 10 mg/l. 13. Vlčí bôb a výrobky z neho. 14. Mäkkýše a výrobky z nich.

C H E E S E  P L A T E  

jedinečný výber rôznych francúzskych syrov,
podávame so sezónnym ovocím, cibuľovou marmeládou,
korením a opečeným zemiakovým chlebom (1,7,10) 300g

Skvelý na SHARING s priateľmi.

14,9 

 Merci!

 "slaná bodka na záver" 


